
 
 

 

14. Februar 2024 

 

Valentinstag 
 
 
 

im Dreh-Restaurant Skyline 

im Mannheimer Fernmeldeturm 
 
 



VALENTINSTAG-MENÜ 
VALENTINS-MENU 

 
 

Vorspeisenteller für 2 
 

Gebackene Falafel mit Avocado-Creme, Gratin vom Ziegenkäse, 
Tatar vom Räucherlachs mit Schnittlauch-Crème-fraîche, 

und marinierte Antipasti 
 

Starterplate for two 

Backed falafel with avocado-crème, gratinated goat cheese, 
tatar of smoked salmon with chives-crème and antipasti 

 

enthält Milch, Soya, Senf, Gluten, Sulfite / contains milk, soy, mustard, gluten, sulfite 

 

~ ~ ~ ~ ~ 
 

Gegrilltes Lachsfilet  

mit Safran-Schaumsauce, frischem Wintergemüse 
und Camarque-Reis 

 

Grilled Salmon 

with saffron foam sauce, fresh winter vegetables and camarque rice 
 

enthält Milch, Gluten, Sulfite, Sellerie / contains milk, gluten, sulfite, celery 

 

o d e r 
 

Gegrillte Maishähnchenbrust 
mit Portwein-Jus, frischem Wintergemüse 

und gebratenen Serviettenknödel 
 

Grilled Corn Chicken Breast 

with port wine jus, fresh winter vegetables and napkin dumplings 
 

enthält Eier, Gluten, Sulfite, Sellerie / contains eggs, gluten, sulfite, celery 

 

~ ~ ~ ~ ~ 
 

Warmer Mandelkuchen „Financier“ 
gefüllt mit Lemoncurd 

an Karamellsauce und Bourbon-Vanille-Eis 
 

Warm almond-cake “financier” 
filed with lemoncurd, 

caramel sauce and bourbon vanilla ice-cream 
 

enthält Eier, Milch, Gluten, Sulfite, Schalenfrüchte / contains eggs, milk, gluten, sulfite, nuts 

 
 

Menüpreis pro Person 49,- €



VORSPEISEN & HAUPTGERICHTE 
STARTERS & MAIN COURSES 

 
 
Petersilienwurzel-Suppe 10,80 € 
verfeinert mit Petersilien-Öl 

Parsley root – Soup 
refined with parsley oil 
 

enthält Milch, Sellerie, Sulfite / contains milk, celery, sulfite 

 
 
Frischer Feldsalat – vegan 15,80 € 

mit feinem Kartoffel-Dressing, 
Nüssen, Granatapfel und knusprigen Croûtons 

Fresh lamb’s lettuce – vegan 

with fine potato dressing 
nuts, pomegranate & croutons 
 

enthält Senf, Gluten, Sulfite / contains mustard, gluten, sulfite 

 
 
Wintergemüse-Curry – vegan 26,80 € 

mit Steckrübe, Karotten, Pastinake und Schwarzwurzel 
verfeinert mit mildem Curry und Kokosnussmilch & Camarque-Reis 

Winter vegetable curry – vegan 

with turnip, carrots, parsnips and salsify 
refined with mild curry and coconut milk & camarque rice 
 

enthält Sulfite / contains sulfite 

 
 
Gebratenes Zanderfilet 32,80 € 

mit Riesling-Schaumsauce, Balsamico-Linsen 
und gerösteten Drillingen 

Fried Pike Perch 

with Riesling foam sauce, balsamic lenses 
and roasted potato 
 

enthält Milch, Gluten, Sulfite, Sellerie / contains milk, gluten, sulfite, celery 

 
 
Wiener Schnitzel vom Kalb  36,80 € 
handgeklopft und in Butterschmalz ausgebacken 
mit Kartoffel-Gurken-Salat und Preiselbeeren 

Wiener Schnitzel 
fried in butter 
with fine potato cucumber salad and cranberries 
 

enthält Gluten, Eier, Sulfite, Senf / contains gluten, eggs, sulfite, mustard 



DESSERTS 
DESSERTS 

 
 
 

Mousse au chocolat 10,80 € 

von der dunklen Schokolade mit Sauerkirschen und karamellisierten Mandeln 

Chocolate pancakes 
with curd filling, sour cherries and caramelized almonds 
 

enthält Eier, Milch, Sulfite, Schalenfrüchte / contains eggs, milk, sulfite, nuts 

 
 

Cheesecake im Glas – vegan 10,80 € 

auf gebackenen Streuseln und feinem Beerenröster 

Cheesecake  – vegan 

on baked crumbles and fine berry roaster 
 

enthält Soja, Gluten, Schalenfrüchte / contains soja, gluten, nuts 

 
 

Warmer Mandelkuchen „Financier“ 10,80 € 
gefüllt mit Lemoncurd an Karamellsauce und Bourbon-Vanille-Eis 

Warm almond-cake “financier” 

filed with lemoncurd, caramel sauce and bourbon vanilla ice-cream 
 

enthält Eier, Milch, Gluten, Sulfite, Schalenfrüchte / contains eggs, milk, gluten, sulfite, nuts 

 
 
 

EIS & KUCHEN 
ICECREAM & CAKES 

 

Kugel Eis / Kugel Sorbet 2,90 € 

Vanille, Schokolade, Erdbeere, Walnuss, Pistazie, Zitronensorbet 

Ice Cream / Sorbet 

Vanilla, chocolate, strawberry, walnut, pistachio, citronsorbet 
 

enthält Eier, Milch, Schalenfrüchte / contains eggs, milk, nuts 

 
 

Kuchen und Tortenangebot aus unsere Kühlvitrine ab 5,20 € 

Cakes and Tartes from our display 
 
 

Portion Sahne 1,60 € 
 


