
MENÜ 
MENU 

 
 

Frischer Feldsalat – vegan 
mit feinem Kartoffel-Dressing, Nüssen, Granatapfel und knusprigen Croûtons 

Fresh lamb’s lettuce – vegan 

with fine potato dressing nuts, pomegranate & croutons 
 

enthält Senf, Gluten, Sulfite / contains mustard, gluten, sulfite 

 

u n d  /  o d e r 
 

Petersilienwurzel – Suppe 

verfeinert mit Petersilien-Öl 

Parsley root – Soup 

refined with parsley oil 
 

enthält Milch, Sellerie, Sulfite / contains milk, celery, sulfite 

 

~ ~ ~ ~ ~ 
 

Gebratenes Zanderfilet 

mit Riesling-Schaumsauce, Balsamico-Linsen und gerösteten Drillingen 

Fried Pike Perch 

with Riesling foam sauce, balsamic lenses and roasted potato 
 

enthält Milch, Gluten, Sulfite, Sellerie / contains milk, gluten, sulfite, celery 

 

o d e r 
 

Gegrillte Maishähnchenbrust 
mit Portwein-Jus, frischem Wintergemüse und gebratenen Serviettenknödel 

Grilled Corn Chicken Breast 

with port wine jus, fresh winter vegetables and napkin dumplings 
 

enthält Eier, Gluten, Sulfite, Sellerie / contains eggs, gluten, sulfite, celery 

 

~ ~ ~ ~ ~ 
 

Mousse au Chocolat 
von der dunklen Schokolade mit Sauerkirschen und karamellisierten Mandeln 

Mousse au chocolate 
made of dark chocolate with  sour cherries and caramelized almonds 

 

enthält Eier, Gluten, Milch, Sulfite, Schalenfrüchte / contains eggs, gluten, milk, sulfite, nuts 

 
Menü mit Suppe 48,- € 
Menü mit Vorspeise 54,- € 
Menü mit Suppe & Vorspeise 62,- €



VORSPEISEN 
STARTERS 

 
 
Kurpfälzer Blattsalate – vegan 10,80 € 

mit Balsamico-Vinaigrette, Radieschen, Tomate, Gurke, Karotten 

Leaf Salads – vegan 

with balsamic vinaigrette, radishes, tomato, cucumber, carrots 
 

enthält Sulfite / contains sulfite 

 
 
Petersilienwurzel-Suppe 10,80 € 
verfeinert mit Petersilien-Öl 

Parsley root – Soup 
refined with parsley oil 
 

enthält Milch, Sellerie, Sulfite / contains milk, celery, sulfite 

 
 
Frischer Feldsalat – vegan 15,80 € 

mit feinem Kartoffel-Dressing, 
Nüssen, Granatapfel und knusprigen Croûtons 

Fresh lamb’s lettuce – vegan 

with fine potato dressing 
nuts, pomegranate & croutons 
 

enthält Senf, Gluten, Sulfite / contains mustard, gluten, sulfite 

 
 
Tatar vom Räucherlachs 16,20 € 

mit knusprigem Kartoffel-Rösti, 
Schnittlauch-Crème-fraîche und Forellenkaviar 

Smoked salmon tartare 

with crispy potato rösti 
chives-crème-fraîche and trout caviar 
 

enthält Fisch, Senf, Gluten, Milch, Sulfite / contains fish, mustard, gluten, milk, sulfite 

 
 
Badische Tapas-Variation 19,80 € 

Schwarzwälder Schinken, Badische Tafelspitzsülze mit Meerrettich, 
See-Hechtkrokette, gratinierter Ziegenkäse & Odenwälder Forellentatar 

Baden Tapas Variation 

Black Forrest ham, boiled beef in aspic with horseradish,  
pike croquettes, gratinated goat cheese and trout tartare 
 

enthält Eier, Fisch, Milch, Gluten, Sulfite, Sellerie, Schalenfrüchte / contains eggs,fish,  milk, gluten, sulfite, celery, nuts 

 



 
 

VEGETARISCH & VEGAN 
VEGETARIAN & VEGAN 

 
 
 
Falafel-Edamame-Bowl – vegan 23,60 € 

knackige Blattsalate mit Balsamico-Vinaigrette, gebackenen Falafel, Edamame, 
Avocado, Mais, Rote Beete und Sprossen 

Falafel-Edamame Bowl – vegan 

Leaf salads with balsamic vinaigrette, backed falafel, edamame, 
avocado, corn, beetroot and sprouts 
 

enthält Senf, Soja, Gluten / contains mustard, soja, gluten 
 

Wahlweise: 
mit gratiniertem Ziegenkäse + 7,80 € 
mit gebratenen Maishähnchenbrust-Streifen + 10,80 € 
optionally with gratinated goat cheese 
optionally with Corn Chicken Breast 

 
 
 
Wintergemüse-Curry – vegan 26,80 € 

mit Steckrübe, Karotten, Pastinake und Schwarzwurzel 
verfeinert mit mildem Curry und Kokosnussmilch & Camarque-Reis 

Winter vegetable curry – vegan 

with turnip, carrots, parsnips and salsify 
refined with mild curry and coconut milk & camarque rice 
 

enthält Sulfite / contains sulfite 

 
 
 
Pasta Skyline 28,60 € 

aus unserer Nudelmanufaktur „Ludwigs Nudeln“ geschwenkt in Tomaten-Sahnesauce 
mit Kirschtomaten und frisch gehobeltem Grana Padano 

Pasta Skyline 

from the manufacture “Ludwigs Nudeln” served in a tomato sauce 
with cherry tomatoes and grana padano 
 

enthält Gluten, Eier, Milch, Sulfite, Sellerie, Schalenfrüchte / contains gluten, eggs, milk, sulfite, celery, nuts 

 
 



 
 

FEINES AUS FLUSS & MEER 
FROM RIVERS & SEA 

 
 
 
 
Paniertes Kabeljaufilet 26,80 € 

ausgebacken in Butterschmalz mit Sauce Remoulade 
und feinem Kartoffel-Gurken-Salat 

Breaded filet of ccodfish 

fried in butter with sauce remoulade 
and fine potato cucumber salad 
 

enthält Milch, Eier, Senf, Gluten, Sulfite, Sellerie / contains milk, eggs, mustard, gluten, sulfite, celery 

 
 
 
 
Gebratenes Zanderfilet 32,80 € 

mit Riesling-Schaumsauce, Balsamico-Linsen 
und gerösteten Drillingen 

Fried Pike Perch 

with Riesling foam sauce, balsamic lenses 
and roasted potato 
 

enthält Milch, Gluten, Sulfite, Sellerie / contains milk, gluten, sulfite, celery 

 
 
 
 
Gegrilltes Lachsfilet 36,80 € 
mit Safran-Schaumsauce, frischem Wintergemüse 
und Camarque-Reis 

Grilled Salmon 

with saffron foam sauce, fresh winter vegetables 
and camarque rice 
 

enthält Milch, Gluten, Sulfite, Sellerie / contains milk, gluten, sulfite, celery 

 
 
 
 



PREMIUM FLEISCH AUS UNSERER METZGEREI 
MEAT FROM OUR BUTCHERY 

 
 
 
Unser Burger  28,80 € 

180 Gramm feinstes Rindfleisch im Brioche-Bun mit Ranch-Creme, 
echtem Cheddar, Salat, Tomate und knusprigen Pommes Frites 

Our Burger 

180 grams of the finest beef in a brioche bun with ranch cream, 
real cheddar, lettuce, tomato and crispy French fries 
 

enthält Eier, Milch, Gluten, Sulfite / contains eggs, milk, gluten, sulfite 

 
 
Medaillons von der Schweinelende 29,80 € 

mit Sherry-Rahmsauce, feinem Wintergemüse 
und hausgemachten Spätzle 

Pork lion medaillons 

with sherry cream sauce, fresh winter vegetables 
and homemade spaetzle 
 

enthält Eier, Milch, Gluten, Sulfite, Sellerie / contains eggs, milk, gluten, sulfite, celery 

 
 
Gegrillte Maishähnchenbrust 32,80 € 

mit Portwein-Jus, feinem Wintergemüse 
und gebratenen Serviettenknödel 

Grilled Corn Chicken Breast 

with port wine jus, fresh winter vegetables 
and napkin dumplings 
 

enthält Milch, Gluten, Sulfite, Sellerie / contains milk, gluten, sulfite, celery 

 
 
Wiener Schnitzel vom Kalb  36,80 € 
handgeklopft und in Butterschmalz ausgebacken 
mit Kartoffel-Gurken-Salat und Preiselbeeren 

Wiener Schnitzel 
fried in butter 
with fine potato cucumber salad and cranberries 
 

enthält Gluten, Eier, Sulfite, Senf / contains gluten, eggs, sulfite, mustard 

 
 
 



KINDERGERICHTE 
KIDS MEAL 
 
 

Knusprige Pommes Frites – vegan 7,20 € 

mit Ketchup 

Crispy French fries – vegan 

with ketchup 
 

enthält Sulfite  / contains sulfite 

 
 
Feine Bandnudeln 7,80 € 

mit Tomatensauce 

Fine noodles 

with tomato sauce 
 

enthält Eier, Gluten, Sulfite / contains eggs, gluten, sulfite 

 
 
Hausgemachte Spätzle 7,80 € 

mit Rahmsauce 

Homemade spaetzle 

with creamy sauce 
 

enthält Eier, Gluten, Milch, Sellerie, Sulfite / contains eggs, gluten, milk, celery, sulfite 

 
 
Panierte Hähnchennuggets 9,80 € 

mit knusprigen Pommes Frites 

Chicken nuggets 

with crispy French fries 
 

enthält Eier, Gluten / contains eggs, gluten 

 
 

…UND ALS NACHTISCH… 
…AND AS A DESSERT… 
 
 
Eisbecher „Piratenkiste“ 5,80 € 
Vanille- & Schokoladeneis, bunte Schokolinsen, kleine Überraschung 

Ice cream „pirate chest“ 

Vanilla and chocolate ice cream and a sweet surprise 
 

enthält Eier, Milch, Gluten, Sulfite, Schalenfrüchte / contains eggs, milk, gluten, sulfite, nuts  



 
 

DESSERTS 
DESSERTS 
 
 
 

Mousse au chocolat 10,80 € 

von der dunklen Schokolade mit Sauerkirschen und karamellisierten Mandeln 

Chocolate pancakes 
with curd filling, sour cherries and caramelized almonds 
 

enthält Eier, Milch, Sulfite, Schalenfrüchte / contains eggs, milk, sulfite, nuts 

 
 

Cheesecake im Glas – vegan 10,80 € 

auf gebackenen Streuseln und feinem Beerenröster 

Cheesecake  – vegan 

on baked crumbles and fine berry roaster 
 

enthält Soja, Gluten, Schalenfrüchte / contains soja, gluten, nuts 

 
 

Warmer Apfel-Haselnuss-Crumble 10,80 € 
mit Karamellsauce und Bourbon-Vanille-Eis 

Warm apple hazelnut crumble 

with caramel sauce and bourbon vanilla ice-cream 
 

enthält Eier, Milch, Gluten, Sulfite, Schalenfrüchte / contains eggs, milk, gluten, sulfite, nuts 

 
 

EIS & KUCHEN 
ICECREAM & CAKES 
 

Kugel Eis / Kugel Sorbet 2,90 € 

Vanille, Schokolade, Erdbeere, Walnuss, Pistazie, Zitronensorbet 

Ice Cream / Sorbet 

Vanilla, chocolate, strawberry, walnut, pistachio, citronsorbet 
 

enthält Eier, Milch, Schalenfrüchte / contains eggs, milk, nuts 

 
 

Kuchen und Tortenangebot aus unsere Kühlvitrine ab 5,20 € 

Cakes and Tartes from our display 
 
 

Portion Sahne 1,60 € 
 


